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Irene Suchy

Die osterreichische Kiiche

in der Musik

Maéuse fdngt auch ohne Speck,
der Kenntnis hat von Sinn und Zweck.
Bescheid weiB, wie man raffiniert
die Machtverteilung inszeniert.
Otto M. Zykan, ,Joseph Fouché”, 2005

Es ist gefahrlich, 6sterreichische Kiiche zu vertonen. Als Hugo Wiener 1951 sein Chanson ,Wie man eine
Torte macht” im Etablissement Simpl singen lieB, wurde er verklagt. Der Wiener Sacherchef Hans Giirtler
strengte einen Prozess an, erbost Uber die Textzeile ,und sage dem Demel, dass er eine Sachertorte
schicken soll.” Es niitzte nichts, dass Hugo Wiener schnell umdichtete und aus dem Demel einen anonymen
Konditor machte: Der Prozess ging bis zum Obersten Gerichtshof. Dieser brauchte zehn Jahre, um zur
Entscheidung zu gelangen, dass ,nur Sacher die Original-Sacher-Torte verkaufen darf".

Wagen wir uns also auf gefahrliches Terrain, wobei die Kalorien und das Cholesterin noch das Ungefahr-
lichste dabei sind.

Die Sachertorte thematisiert auch Georg Danzer, aber da will sie dann keiner mehr.

den steuerfahndern und den lauschangreifern
winsch ich eine schwache blase

den skandaljournalisten und den klatschkolumnisten
winsch ich krétzen auf der schnifflernase
den polizisten und den strafzettelschreibern
winsch ich gicht in arme und beine

den kontrolleuren und den denunzianten
winsch ich tonnenschwere gallensteine

den jagern und den landvermessern

winsch ich eine glrtelrose

den naziwirten und den jungfaschisten
winsch ich filzlduse in der hose
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Die ésterreichische Kiiche in der Musik

nur dem christkind und dem weihnachtsmann
und der lieben méwe jonathan

dem petrus an der himmelspforte

denen wiinsch ich ohne viele worte:

oh herr, gib ihnen ihre tégliche sachertorte.

_Wer koan rahm ned hod der kau koan rian” singen die Attwenger, und ganz logisch: ,wer nix zum essen
hod der hod an hunga”.

Torte statt Worte”, textet Stefan Weber, Osterreichs , Drahdiwaberl”. Aber wenn eine sich sinngemdB
kein Rezept erwartet, liegt sie richtig. Wenn nicht Erbsenschoten, so rollen doch Worthiilsen Gber den
Booklet-Text: Berufsrevoluzzer, Napoleons aus der Westentasche, Linkslinke und Multikultis.

7um Einfachsten der dsterreichischen Kiiche gehéren die harten Eier. Ein Papagei frisst sie nicht; das lasst
uns Willi Kollo mit seinem Song sagen.

Essen ist fast tabu in der 6sterreichischen Musik: Bei Werner Pirchner wird man findig. ,Knoblauch meets
Garlic”, heiBt ein Stiick und der Duft von Sauerkraut im _Krautsalat statt Stacheldraht” weht durch die
Blechblasmusik des Tiroler Komponisten, dem Oe1 die wunderbaren Signations verdankt und ich persénlich
lebens-bestimmende Tipps — alles begleitet von ein paar Glasern Wein. Im vorletzten Satz seiner Suite ,Die
Bewasserung von Mitteleuropa” schreit es nach _A-naa-nas” und ,Ba-naa-nas.” Pirchners ,Wirtshaus &
Weissenthaler-Thema” verweist auf einen der Orte des Horens in der mitteleuropaischen Konzertgeschich-
te: das Wirtshaus. Schubert vertonte es nach Wilhelm Maller in der ,Winterreise”. Hier im Wirtshaus trat
Clara Schumann auf, man aB erst, genoss dann die Musik. Die Konzerthauser in aller Welt waren immer in
einem Verbund mit Restaurants: Das Wiener Konzerthaus war urspriinglich mit mehreren Restaurants
geplant, seit der Generalsanierung ist ein Gastronom wieder integrativer Bestandteil des Konzertabends.

Die Konzerthauser waren Wirtshauser, auch, und eine der liebenswertesten osterreichischen Musikgruppen
benennt sich nach dem Wirtshaus, das - gleich neben dem Studierendenheim der Wiener Musikuni gele-
gen - ihre erste Wirkungsstatte war. Die langen Néchte in den 1990er Jahren im Mnozil's, wo ,Mnozil
Brass” mit von der Karntner StraBe eingeladenen StraBenmusikern bis in den Morgen spielte, sind mir noch
gut in Erinnerung: Manchmal spielten Rudi Pietsch’s Tanzgeiger mit, es wurde gesungen und getanzt. Und
getrunken.

Essen und Musik sind in allen Kulturen verbunden, in Osterreich begleitet vom Wein. ,Die Donau ist blau.
Wer nicht?”, heiBt es in Pirchners Werk Numero 13, PWV 13, und die Reverenz vor dem Wein ist omni-
prasent im Oeuvre Pirchners. Den Vier-Viertel-Takt zeichnete er als Ziffer 4 mit Weinglas.

Nicht nur in Pirchners , Gliick und Glas” sind Wein und Musikgeschichte untrennbar verbunden. So gese-
hen, vom Weinproduzentenland Osterreich aus, spielt das Osterreichische in der Musik eine dominante
Rolle. Mozart war Alkoholiker — was Istvan Szabo im Film darzustellen wagte; Beethoven verlangte noch am
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Die osterreichische Kiiche in der Musik

Ende seines Lebens nach Wein, Bach und Handel ergaben sich, Brahms trank bis zum Leberschaden, Hanns
Eisler wurde betrunken in West-Berlin aufgefunden, Gottfried von Einem labte und litt ein halbes Leben
lang.

Man trank auch anderes: Schokolade, bei Richard Strauss - nicht nur in ,Capriccio”, mit Schlagobers, die
man gleich wieder im gleichnamigen Ballett abtanzen konnte: 1924 wurde es in Wien uraufgefthrt.

.Herr Wirt, ein saubern Slibowitz,

ich hab jetzt grad auf einen Sitz,

drei Hering pampft in mich hinein,
drauf trunken a vier halbe Wein,
hernach hab ich ein Heurign kost,,

acht Wiirstin und siebn Seidel Most,
dann friss ich, denn das war net gnua,
fiinf Brezeln und ein’ Kaas dazua,

drum mdchte ich denn, ich hab so Hitz,
mich abkihin mit ei'm Slibowitz.”

Bei Nestroy isst man also gut und viel, Adolf Mller schrieb die Musik zu Knieriems Couplet im , Lumpazi-
vagabundus”.

Beethovens letzte Worte ,Plaudite amici — comedia finita est” — erganzte Otto M. Zykan mit einem hand-
festen ,Esst jetzt” flr seine Kammermusikfeste ,Zykans Klang”. Wenn es nicht so unfein ware, konnte sich
hier sinngemdB Zykans Lied auf einen Text Friedrich Achleitners anschlieBen: ,,amoi no scheissn auf an brettl
auf an poisterten”. Zykan kochte auf der Opernbuhne des steirischen herbstes in Deutschlandsberg 1995
und am Ende des Stlicks gab es bei seiner musiktheatralischen Komposition , Stattgesprache” einen Teller
fur das Publikum. Koch-Theater, wie es Kurt Palm inszeniert, oder Koch-Oper stehen in einer langen kul-
turhistorischen Tradition; die Logen der Opernhéuser hatten nicht nur einen groBen hinteren Bereich, in
dem man sich zwischen den musikalischen Héhepunkten solche zwischenmenschlicher Art génnen konnte.
In italienischen Opernhdusern des 18. und 19. Jahrhunderts gab es tber den Logengang, also gegeniiber
der Loge, einen Raum, in dem die Dienerschaft jene Speisen vorbereitete, die von der Herrschaft gegessen
wurden.

Oper und Essen: Manche dirfen auf der Opernbiihne essen, manchmal wird die Szene zum Wirtshaus.
Dann ist weniger mit gutem Essen als mit bésen Gasten zu rechnen. In Korngolds Oper , Die Kathrin” sucht
die Titelrolle ihren Geliebten im Wirtshaus, in einer Spelunke, und begegnet erwartungsgemaB Mannern,
die skrupellos und lustern sind. Die Oper geht trotzdem gut aus.

Ein gewohnliches Schnitzel wiinscht sich Susi Nicoletti, die einzige Frau in der Mannerwelt rund um Helmut
Qualtinger, in der Revue ,Brettl vorm Kopf”: ,Ich halt nichts vom Gaumenkitzel, ich mdcht ein Schnitzel,
und wenn man gegessen hat, dann ist man auch satt.”
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Die ésterreichische Kiiche in der Musik

Als Essen noch modern war und Frauen nicht Hunger leiden mussten, da vertonte Fritz Spielmann , Schin-
kenfleckerln”, und bevor seine Musik von Doris Day und Bing Crosby vorgetragen wurde, von Sarah Vaug-
han und Nat King Cole oder gar Elvis Presley, gab Hermann Leopoldi seine ,Schinkenfleckerln, die allweil
vor dem Fleisch Versteckerl spielen”. Das war 1936, bald danach verging den Osterreichern und Osterrei-
cherinnen der gute Geschmack. Ungefahr zur selben Zeit schuf Fred Raymond musikalische Werke, seine
,Salzburger Nockerln” waren kalorienarm und gingen ins Ohr statt in die Hiften, genauso wie Fritz L6h-
ners ,Ausgerechnet Bananen”. Josephine Baker sang es, und die Bananen wurden zum Markenzeichen fur
eine geschmacklich unverwandte Speise. Das Lied wurde Vorbild fir eine Maggi-Werbung: ein Werbesong
fur die , 5-Minuten-Terrine”.

Liebe geht durch den Magen, aber damit das Kochen nicht zu kompliziert wird, winschen sich Verliebte Kir-
schen ohne Kern. , | liassat Kirschen wachsn ohne Kern."

Fs gibt noch mehr genieBbare Musik: Buchstabensuppensalat, Latte Art, Krautblech und Suppenschépfer
als Instrumente bei der schweizerischen Gruppe ,,Pfuri, Gorps und Kniri!“. Was die Eat Art macht, kann die
Musikkunst auch: Essen zum Musikmachen verwenden. Das ,Erste Wiener Gemuse Orchester” hat eine
Meisterschaft erreicht: die Paprikatréte, das Gurkophon, die Karottenflote, die Paprikaschotentrompete. Die
Instrumente sollen frisch sein, denn sie werden hernach gegessen. Die aktuellen Diskussionen, ob nun

 SCHINKENFLECKERLN!
e Lustigos Couplet und Foxtrot
Musik von
Text von HANNS HALLER FRITZ SPIELMANN wnd STEPHAN WEISS

E(wun hngumrr als Funrnt

HoTga Ty

s *‘r;”rfff:,
ei oo S

nmmmwwx-mw»p 2 % viel verspri ber bal- fen tot sies alciy
o-det man mit mir von Po-1i ey ‘auf: dean ch Komnr bisheutaicht drac u‘i‘“lr

u..;_ Dblnges (brsbard Hepumuny ) Wi, L. Insthsargseg 0 Letgoi, Raskiate 10, Bl W 60 Kavkotrae &

"“t‘r,.n..u e K b ALiogs (rrcutog 1 Nacodrsharss r sl Liner Torioh

Il\lliy M‘M-g- L’Lmlr‘.‘m-—k’ Wien, Leipzig, Berlls. alten.
ety v, 7360

Schinkenfleckerl”. Vion Fritz Spielmann und Stephan Weiss. 1936.
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Die osterreichische Kiiche in der Musik

Tomaten Gemdise oder Obst sind, vollziehen die Mitglieder gedanklich nach und versuchen, ihr Instrumen-
tarium aus dem Bereich des Gemises zu gewinnen; als Bearbeitungsinstrumente sind Messer, Reiben, Mixer
und Entsafter erlaubt. Bevor die dreizehn Mitglieder — Studierende der Philosophie, der bildenden Kunst,
der Musik — Musik machen, gehen sie einkaufen. Moglich wurde der feine Klang auf der Bihne durch die
durchdachte Mikrofonierung, der viel hingebungsvolle Forschung voranging. Was als Persiflage begann,
wurde zum vollen Erfolg. Als eine ihrer Performances im Dezember 2007 auf You Tube erschien, wurden sie
schlagartig weltberiihmt; hunderte E Mails gratulierten pro Tag, eine Welttournee fiihrte bis Hong Kong im
Herbst 2008.

Sie sind nicht die ersten, die Gemuse-Musikschaffenden, die aus Materialien, die man auch essen kann,
Instrumente bauen. Eine Idee eines Osterreichischen Gitarrenbauers machte aus Hanf — zugegeben weniger
eine Speise als ein , Genussmittel” bzw. ein Produkt aus dem Bioladen — ein Instrument. Erfahrungen mit
Hanf im Mobelbau brachten den Designer Adam Wehsely-Swiczinsky im Rahmen einer Diplomarbeit 2006
auf die Idee, eine Gitarre daraus zu bauen. Gemeinsam mit Andi Neubauer, Instrumentenmacher in Wien,
erfand Wehsely eine knallbunte Gitarre, in den Farben der Tele-Tubbies, der Babababas, pink, blue, grellgelb
und grasgriin. Und genauso liebevoll geschwungen. Die Mada-Hanfgitarre wurde dank Forderungen der
Wiener Kreativwirtschaft sofort zum Erfolg. Willie Nelson nahm sie um den Hals und sang dazu, sie hangt
im Hard Rock Cafe, John Travolta brachte sie in den Hollywood-Film. Hempstone heif3t das Material, das als
Baustoff aus Hanf dient. So rund kann die Gitarre nur aus Hanf sein, Holz ware nicht in dieser Weise bieg-
bar. Das bunte, geschwungene Design macht die Gitarre sexy; sie bleibt etwas Besonderes in Aussehen und

34.1

Anton Bruckner.

Galerie Fritz Frohlich, Linz. 1998.
Foto: Schepe
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Die osterreichische Kiiche in der Musik

Preis: Nur 20 Stuck jahrlich wollen die erfolgreichen Jungdesigner erzeugen, das tsterreichische Produkt soll
eine kunstvolle Raritdt blieben, wenn es auch schon im Museum fir angewandte Kunst in Wien prasentiert
wurde.

Was aBen sie, die komponierten? Gulda wiinschte sich Eierspeis. Hugo Wolf trank Kaffee, um den Hunger
zu Uberténen, Gustav Mahler verlangte auch bei festlichen Diners nach Grahambrot und Apfeln: Die bei-
den waren Anfang des 20. Jahrhunderts unter den ersten Vegetariern, die tber die , Greuel blutbefleckter
Nahrung” diskutierten. 1906 aber war der Vegetarismus schon wieder aus der Mode gekommen. ,,Die gar-
nierte Kalbsleiche hat doch den Sieg davongetragen.”

Am Schluss also, nach Gaumenfreuden und Zungenkitzel, noch die letzte Freude des Lebens: Fressen und
gefressen werden.

Eines der dichterischen Motive Zykans, das sich von seiner Oper ,Der Zuriickgebliebenen Auszahlreim” bis
zum Fouché-Libretto durchzieht, geht so:

,Ich trdumte, Zeuge einer ereignishaften Begebenheit gewesen zu sein.”, fangt Zykan an und erzahlt vom
Rentner, der von einem auf dem Weg zum Fleischerladen aus dem Zoo entlaufenden Léwen niedergesto-
Ben, sich vom Léwen auffressen ldsst, um dem ewigen Kreislauf von ,Rosen fressenden Blattlausen, Blatt-
ldusen fressenden Marienkaferchen, Marienkaferchen fressenden Vogeln, einer vogelfressenden Katze und
eines beim Gartentor hereinfliegenden, die Katze zerfleischenden Hundes"” gerecht zu werden. ,Ich wuBte:
So viel Glick konnte nicht nur den anderen bescheiden sein. Es wiirde, kénnte und miBte eines Tages auch
mich heimsuchen.”

Kurioserweise hat Zykan den bedeutungsschwangeren Text im Februar 2006, also drei Monate vor seinem
Tod, im Linzer Brucknerhaus in einem seiner Streichquartette rezitiert.

200



